
Menu 31€

MENU DE GROUPE

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 26€
STARTER + MAIN OR MAIN + DESSERT 26€

Tartare de saumon crème citronée à la ciboulette
Salmon tartare with chive and lemon cream

ou
Petite salade asiatique et nems au poulet

Small asian aslad & chicken spring rolls
ou

Chèvre chaud sur croûton, bouquet de mesclun au jambon cru 
Warm goat cheese on crostini, mesclun salad with cured ham

ou
Œuf mimosa sur poireaux vinaigrette

Deviled egg on Leeks with vinaigrette

(Un choix unique pour tout le monde / One single choice for everyone)

Suprême de poulet rôti, jus au thym, gratin dauphinois
Roasted chicken supreme, thyme jus, dauphinois potatoes

ou
Pavé de saumon, beurre citron vert, riz aux petits oignons

Salmon fillet, lime butter, rice with spring onions
ou

Cuisse de canard confite, jus aux olives, purée maison
Cuisse de canard confite, jus aux olives, purée maison

ou
Lasagnes à la brousse du Rove et aux épinards frais, salade verte

Lasagne with brousse du Rove cheese and fresh spinach, green salad

(Un choix unique pour tout le monde / One single choice for everyone)

Tarte tatin tiède crème fraîche
Warm tarte Tatin with crème fraîche

ou
Moelleux au chocoloat boule de glace vanille

Chocolate fondant with a scoop of vanilla ice cream

(Un choix unique pour tout le monde / One single choice for everyone)



Foie gras maison, confiture de figue, pain de campagne
Homemade foie gras, fig jam, country bread

ou
Tartare d’avocat et saumon gravlax maison, crème d’aneth

Avocado tartare & homemade gravlax salmon, dill cream
ou

Gambas décortiquées poêlées à l’ail et au persil, salade croquante
Pan-fried peeled king prawns with garlic and parsley, crunchy salad

Filet de bar grillé, beurre d’agrumes, 
gratin de courgettes au chèvre et tomate gratinée 

Grilled sea bass fillet, citrus butter, zucchini and goat’s cheese gratin, gratinated tomato
ou

Tentacule de poulpe grillé, pesto rosso, risotto crémeux au parmesan
Grilled Octopus Tentacle, Red Pesto, Creamy Parmesan Risotto

ou
Paleron de bœuf braisé aux carottes, tagliatelles

Braised Beef with Carrots, Tagliatelle

Trilogie de desserts sur ardoise
Trio of desserts on a slate

ou
Tarte citron meringuée coulis fruits rouges

Lemon meringue tart with red berry coulis

(Un choix unique pour tout le monde / One single choice for everyone)

(Un choix unique pour tout le monde / One single choice for everyone)

Menu Dégustation 36€
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 31€

STARTER + MAIN OR MAIN + DESSERT 31€

MENU DE GROUPE

(Un choix unique pour tout le monde / One single choice for everyone)


